CATHERINE MERA
Patisserie | Bouti ique | Ateliers

oresente

[LES ATEETERS/

2019
2020




A vos tabliers!

Déecouvrez les Ateliers de Chef, des séances ludigues au cours desquelles vous
VOUS Initierez au tour de main des Chefs et plongerez en coulisses de |a patisserie
orofessionnelle... Entre ateliers a la carte et forfaits approfondis, les offres sont
Multiples pour que tout le monde puisse mettre les mains a la pate !

[ATELIERS A LA CARTE/

e Réalisation d'un gateau de féte
Adultes, 3 heures, 95 $/ personne
Mardi 10/09, O8/10, 12/11 10/12 de 17h & 20h

e Réalisation d'un gateau de féte (Parents-enfants)
Adultes/enfants 3 heures 95 $ /adulte et 50 % / enfant
Samedi 21/09, 19/10, 16/11. 21/12 de 16h a 19h

e Bouchées Végan
Adultes 2h30,130 $ / personne
Mardi 17/09, 15/10, 19/11, 17/12 de 17h & 19h30

e Tartes en folie!
Adultes, 2h30,90 $ / personne
Mardi 03/09 01/10, 05/11. 03/12 de 17h & 19h30

e Tartes en folie ! (Parents-enfants)
Adultes/enfants 2h30 90 $/adulte et 50 $ / enfant
Samedi 07/09, 05/10, 02/11, 07/12 de 16h & 18h30

e Réalisation d'un entremets sans gluten
Adultes, 3 heures 115 $ / personne
Mercredi 04/09 02/10, 06/11. 04/12 de 17h & 20h

e Atelier Macarons
Adultes, 3 heures, 115 $ / personne
Jeudi 05/09 03/10, O7/11 O5/12 de 16h & 19h

INCLUS

e Lesfiches
recettes
détalllées

e Un ballotin de
gourmandises

e \VOS créeations !




e BiscuUIts
Enfants, 2 heures, 60 $/ personne
Samedi 14/09, 12/10, 09/11, 14/12 de 16h & 18h

e A la découverte du terroir charlevoisien

Adultes, 330,140 $ / personne
Dimanche 01/09, 06/10, 03/11. O1/12 de 16h & 19h30

/FORFAITS/

e Bases Patissieres |
Adultes, 5 séances de 2 heures, 350 $ / personne
VVendredi 13/09 20/09 27/09. 04/10, 11/10 de 18h & 20h

Preparer differentes pdtes et connaitre leurs utilisations (sabléee,
feuilletee, sucree, pate a choux...) , preparer des cremes de base,
MOouSsses, brioches, genoises, biscuits cuiller...

e Bases Patissieres |
Adultes, 9 séances de 2 heures, 490 ¢/ personne
VVendredi 13/09 20/09 27/09, 04/10. 11/10, 18/10, 25/10, O1/11. 08/11 de 18h

a 20h

Le programme des Bases PAtissieres | + les secrets des macarons,
ganaches, cremeux, sablées, realisation d'un entremets..

e Bases Patissieres |l INCLUS
Adultes, 13 séances de 2 heures, 680 ¢/ personne
\VVendredi 13/09, 20/09 27/09, 04/10, 11/10, 18/10, e Les fiches
25/10, 01/11, 08/11, 15/11, 22/11, 29/11, 06/12 de 18h & 20h recettes
détailléees

Le programme des Bases Pdatissieres | & || + les astuces
) L | | o e UN cadeau
pour reussir pates de fruits, guimauves, contiseries e Un ballotin de
(contfiture, caramel fleur de sel, pate a tartiner maison), .
) - T o gourmandises
preparer sa bache de Noel, realiser un glacage miroir.. . VoS créations |



INFORMATION & RESERVATION
~N BOUTIQUE OU EN LIGNE SUR

CATHERINEMERA.COM/ATELIERS

CATHERINE MERA

Patisserie | Boutique | Ateliers

25, rue Racine
GC3Z 2P9 Baie-Saint-Paul (QC)
Tel: (581) 986-1907
contact@catherinemera.com

'i @OsezLaGourmandise

Conditions

Catherine Méra Patisserie se réserve |le droit d'annuler un atelier pour leqguel
trop peu de personnes se seraient inscrites, de méme gue de |imiter le
nombre de participant(e)s a un atelier pour des raisons de confort et de
oraticité. Le cas échéant, les personnes ne pouvant pas y assister ne seront pas
débitées ou seront remboursées.

Les tarifs, horaires et modalités de chaqgue atelier sont susceptibles de varier
au cours du temps. Renseignez-vous en boutigue pour davantage de déetails
sur la programmation et ['organisation des séances.



